Kässpätzle „Ungarisch“

Als erstes Gefüllte Paprikaschoten zubereiten

4 mittelgrosse Parika

500 g Gemischtes Hackfleisch

150 g gekochter Reis

3 Eier

2 Knoblauchzehen feingehackt

3 EL Zwiebelwürfel

2 EL gehackte Petersilie

1 EL Paprikapulver

Salz,Pfeffer 

Das Hackfleisch mit den übrigen Zutaten gut vermengen und mit Salz und Pfeffer pikant abschmecken.

Die Paprika aushöhlen und waschen dann mit der Hackfleischmasse füllen und im Ofen bei 150°C 40 Minuten schmoren dabei öfters mit etwas Brühe begiessen.

Kässpätzle zubereiten und anstatt der Zwiebeln mit Scheiben der gefüllten Paprikaschote garnieren.

